Pizza

fir 2 groBBe runde Formen; schwarze Zahlen
fir 2 normale Backbleche; graue Zahlen
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o [ 800 /1000g Mehl
2 Teeloffel Salz in die Schussel geben %}
® ® 1 Stiick frische Hefe in \\\% =-i--r--h
® @ /4 Liter lauwarmen Wasser auflosen. - /
8 /10 Essléffel Ol "~
® ® die aufgeloste Hefe _.‘ '
O Q 1/8 1/4 Liter lauwarmes
Wasser in die Mitte des Mehls geben.
® Alle Zutaten gut mit den Knethaken vermischen, bis sich der
@ Teig gut von der Schissel [6st. Dann noch mit der Hand
durchkneten.
® Im warmen Backofen gehen lassen.
o _‘3"""«;" . - Nachdem der Teig gegangen ist, wird er noch mal mit den

r[-Iar;den durchgek'netft und auf die eingefetteten Formen
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