
300 g Schinkengriller
(z.B. Schinken-Pfefferlinge von Aldi)

1 große Dose Linsen mit Suppengrün 
1/2 Liter Wasser

2 TL klare Gemüsebrühe
etwas Pfeffer

5-6 Kartoffeln (je nach Größe)
3-4 Möhren

2 grüne Paprika 
2 Stangen Porree

1 Schuss Essig

in kleine Scheiben schneiden und in einem großen
Kochtopf anbraten.

dazu geben,
zusammen aufkochen lassen

würfeln
in Scheiben schneiden
kleinwürfeln
in Ringe schneiden

fortlaufend, während des Kleinschneidens in den
Kochtopf geben

ca 25 min kochen

Linsensuppe


