Johannisbeertorte

1Ei

100 g Mehl

40 g kernige Haferflocken
1 Prise Salz

50 g Zucker

1 Packchen Vanillinzucker

100 g Butter zum Teig verarbeiten und in einer Springform auslegen.
3 cm Rand hochziehen und den Boden mit einer Gabel
einstechen (damit er keine Blasen schlagt).

Bei 200° C, 20 min backen
2 Packchen Gelantine
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