Hefezopf

500 g Weizenmehl
1 Packchen Vanillinzucker
1 Prise Salz
2 Eier
1 EiweiB3 alles in eine Ruhrschussel
geben und warm stellen.

1 Stiick frische Hefe in
250 ml lauwarme Sahne bréseln und mit
50 g Zucker gut verrihren und im Backofen gehen lassen bis der Vorteig
sich vergroBert hat.

Alle Zutaten mit dem Handrihrgerat mit Knethaken zu einem
Teig verarbeiten. Sollte er kleben, noch Mehl hinzufliigen
(aber nicht zuviel, der Teig muB noch weich bleiben).

Den Teig nochmals im Backofen warm stellen bis er sich
vergroBert hat, ihn dann auf hochster Stufe noch mal
Jurchkneten.
o
ete -cr-nd aus dem Tevg 3'etwa 40 cm lange Rollen
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